
V I N S  R O S É S R O S É  W I N E S

Saint-M 2022   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  9 € 50 € 
Château Saint-Maur  Provence

L’Excellence 2022  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  60 € 
Château Saint-Maur  Provence

V I N S  B L A N C S   W H I T E  W I N E S

Chardonnay • Les Cotilles 2022   .  .  .  8 €  40 € 
Famille Roux  Bourgogne 

Roussette de Savoie   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12 € 60 € 
Domaine Carrel Eugène et Fils  Savoie

Côtes de Gascogne   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  7 € 35 € 
Domaine Villa Dria  Sud-Ouest

Sancerre   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  13 € 70 € 
Domaine Saint Romble  Loire

V I N S  R O U G E S   R E D  W I N E S

Côtes du Rhône   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8 € 40 € 
Domaine des Garriguettes  Côtes du Rhône BIO

Saint-Joseph «L’Île Roche» 2020   .  .  .  14 € 70 € 
Domaine Courbis  Rhône 

Mondeuse Face au Fort   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12 € 60 € 
Philippe & Sylvain Ravier  Savoie

Saint Amour   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10 € 50 € 
Domaine de la Pirolette  Beaujolais

Au Verre 15 cl 75 cl
By the glass 

Entrée Plat
Entrance Dish

L E  B I S T R O T  D E 

S E R V I C E

D E  1 2 H  À  1 5 H

S E R V I C E  F R O M  1 2  P. M . 

T O  1 5  P. M .

Prix nets . Taxes et service compris . L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération .
Net prices. Taxes and service included. Alcohol abuse is dangerous for health, drink with moderation.

Velouté de carottes,  
Satay, coco & focaccia   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12 € 
Carrot soup, Satay, coconut & focaccia

Soupe à l’oignon  Onion soup  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12 €

Terrine de foie gras & chutney  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .25 € 
Foie gras terrine & chutney

L’assiette de 6 huitres de Cancale n°3 .  .  .  .  .  .  .  .  .24 € 
The plate of 6 Cancale oysters n°3

Salade Thaï de Bœuf  Thai Beef Salad  .  .  .  .  .  . 14 € 19 €

Tartine chaude au chèvre, miel, épinards 
& noix de Grenoble caramélisées  .  .  .  .  .  .  . 14 € 19 € 
Warm toast with goat cheese, honey, spinach 
& nuts caramelized Grenoble

Tataki de poisson, condiments, pickles, 
mesclun & riz  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16€ 25 € 
Fish tataki, condiments, pickles, mesclun & rice

Plat du jour  Dish of the day  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  19 €

Tarte aux légumes de saison, mesclun  .  .  .  .  .  .  .  .  15 € 
Seasonal vegetable tart, mesclun

Croque Mademoiselle, jambon,  
moutarde, oignons & Béchamel  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 19 € 
Croque Mademoiselle, ham, mustard, onions & Béchamel

Mijoté du moment & riz pilaf  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  19 € 
Stew of the moment & rice pilaf

Pièce du boucher (200g) & sauce « Tigre qui pleure » 
frites maison, mesclun    .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  25 € 
Butcher’s cut (200g) & “Crying Tiger” sauce, fries, mesclun

Côte de Bœuf (500g) & jus corsé, frites, salade  .  .  64 € 
Prime Rib (500g) & strong juice, fries, salad

Pâté-croûte de volaille, salade  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16 € 
Chicken and mustard seed crust pie, salad

Le beau morceau de fromage  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8 € 
The beautiful piece of cheese

Cornet de frites maison & mayo du moment  .  .  .  8 € 
Cone of homemade fries & mayonnaise of the moment

B O I S S O N S  B R A S S É E S  A U X  F R U I T S 
B R E W E D  F R U I T  D R I N K S

Légèrement alcoolisée à 4,5°, naturellement fruitée 
et sans sucre . Lightly alcoholic at 4.5°, 
naturally fruity and sugar-free.

Yoleau Citron-Menthe   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  33 cl  9 €

Yoleau Framboises-Timut   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  33 cl  9 €

P E T I T E  F O L I E  S U C R É E
L I T T L E  S W E E T  M A D N E S S

Sélection de Pâtisseries fines  Selection of Fine Pastries

8 €

2 5  € 

P L A T  D U  J O U R 

+ D E S S E R T

D I S H  O F  T H E  D AY 

+ D E S S E R T

La carte des vins de notre restaurant gastronomique 
est disponible sur demande . The wine list  

of our gourmet restaurant is available on request.




