
Prix nets. Taxes et service compris. Net prices. Taxes and service included.

Véritable œuf mayonnaise, saladine & croûtons  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 €  
Real egg mayonnaise, salad & croutons

Croque Mademoiselle Jambon ou Veggie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18 €  
Croque Mademoiselle Ham or Veggie

Tempura de crevettes, mayonnaise Sriracha  . . . . . . . . . . . . 2,50 € pièce / 6 pièces 15 € 
Shrimp tempura, Sriracha mayonnaise

Côte de Bœuf (500g), frites maison & coleslaw  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 60 € 
Prime Rib (500g), homemade fries & coleslaw

Saucisson brioché et sa sauce  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 € 
Brioche sausage and sauce

Paté en croûte de volaille et graines de moutarde  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 € 
Chicken and mustard seed crust pie

L’assiette de fromages  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 € 
The cheese plate 

Planche de Charcuteries de Savoie  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26 € 
Savoie Charcuterie board

Planche de la Mer  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 36 € 
Sea Food Plate 

Beignets de Légumes  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16 € 
Vegetable Fritters

Houmous maison & ses légumes croquants  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10 € 
Homemade hummus & crunchy vegetables

Le cornet de frites maison & mayonnaise du moment  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8 € 
The cone of homemade fries & mayonnaise of the moment

L E  B A R  À  M A N G E R  D E

C U I S I N E  À  PA R T A G E R . . .  O U  PA S
F O O D  T O  S H A R E . . .  O R  N O T

A F T E R 
W O R K

S E R V I C E

D E  1 8 H  À  2 2 H

S E R V I C E  F R O M  1 8  P. M . 

T O  2 2  P. M .



Prix nets. Taxes et service compris. Net prices. Taxes and service included.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Alcohol abuse is dangerous for health, drink with moderation.

C O C K T A I L S  C R É A T I O N S 
C R E A T I O N S  C O C K T A I L S

14 €

L A  G O U R M A N D E   9cl 
Cognac à la noisette, Sirop de pain  
au chocolat, Poiré, Bitter Cacao, Citron

L’ A U D A C I E U S E   12 cl 
Rhum, Liqueur de Tabac, Sirop de Safran,  
Jus d’Ananas, Citron, Bitter Créole

L’ I N D É C I S E   9cl 
Mezcal, Mandarin-cello maison, Fruits de la 
Passion, Sirop de Verveine Citronné

L A  M Y S T É R I E U S E   12cl 
Téquila, Liqueur de Poivrons, Sirop de Thym, 
Citron, Soda au Pamplemousse

L A  PA S S I O N E L L E   15cl 
Fine Blanche d’Armagnac, Liqueur de Poire, 
Sirop de Poivre de Timut, Thé Milky Blue, Citron

L A  R Ê V E U S E   12 cl 
Gin, Liqueur de Violette, Cordial à la lavande, 
Jus de Poire, Citron

L A  C O Q U E T T E   15cl 
Cachaça à la Pistache, Liqueur de Rose,  
Jus de Framboises, Sirop de Fraise & Menthe, 
Citron, Yoleau Framboise 

L’ I N A T T E N D U E   12cl 
Bourbon, Campari, Shrub Fraises & Balsamique, 
Jus de Fraises, Basilic, Citron

L A  R O M A N T I Q U E   12 cl 
Vodka à l’Hibiscus, Vinocello,  
Sirop de Gingembre, Jus de Goyave, Citron

C O C K T A I L S  
S A N S  A L C O O L

A L C O H O L - F R E E  C O C K T A I L S

10 €

V I R G I N  M O J I T O   12 cl
Menthe, Jus de Citron, Sucre,  
Soda aux Pêches & Romarin

L A  P É T I L L A N T E   15 cl 
Jus de Poire, Jus de Pamplemousse, Sirop 
de Lavande, Citron, Soda Méditerranéen

L A  D O U C E   15 cl
Jus de Goyave, Jus de Fruit de la passion, 
Myrtilles, Citron

V I R G I N  S P R I T Z   16 cl
Sirop de Spritz, Bitter Sans Alcool,  
Eau Pétillante

C O C K T A I L  S I G N A T U R E 
S I G N A T U R E  C O C K T A I L

14 €

L E  M A D E M O I S E L L E  F O L I E   14 cl

Liqueur de Fleur de Sureau, 

Crème de Myrtille, Rose, Thé aux Fleurs 

de Cerisiers, Champagne



B I È R E S
B E E R S

B I È R E S  P R E S S I O N  25 cl  50 cl
D R A F T  B E E R S

Bière Brasserie du Mont Blanc   7 € 10 €
Blonde  Blond

B I È R E S  B O U T E I L L E
B O T T L E  B E E R S 

Bière Brasserie du Mont Blanc  33 cl  10 €
Blanche, Rousse  White, Red

B I È R E S  S A N S  A L C O O L
A L C O H O L - F R E E  B E E R S

Warsteiner Herb 0°  33 cl  8 €

V I N S
W I N E S

V I N S  R O S É S
R O S É  W I N E S  

Jolies Filles 2023  8 € 
Provence 

Saint-M 2022 10 € 
Château Saint-Maur  Provence 

L’Excellence 2022 14 € 
Château Saint-Maur  Provence

V I N S  B L A N C S
W H I T E  W I N E S  

Chardonnay • Les Cotilles 2022  8 € 
Famille Roux  Bourgogne 

Pouilly sur Loire 2018 11 € 
Domaine Fournier  Loire

Roussette de Savoie 12 € 
Carrel Eugène et Fils  Savoie

Côtes de Provence 2021 10 € 
Domaine Real  Provence BIO

V I N S  R O U G E S
R E D  W I N E S

Côtes du Rhône 
Domaine des Garriguettes 8 € 
Côtes du Rhône BIO

Saint-Joseph «L'Île Roche» 2020 14 € 
Domaine Courbis  Rhône

Mondeuse Face au Fort 12 € 
Philippe & Sylvain Ravier  Savoie

Côtes de Provence 2021  10 € 
Domaine Real  Provence BIO

Au Verre 15 cl
By the glass

Prix nets. Taxes et service compris. Net prices. Taxes and service included.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Alcohol abuse is dangerous for health, drink with moderation.

C H A M PA G N E S  A O C
C H A M PA G N E S

À  L A  C O U P E  15 cl
B Y  T H E  G L A S S

Domaine Lallier Brut R019 17 €
Domaine Lallier Rosé Grand Cru 19 €

B O U T E I L L E  B R U T S  &  R O S É S
B R U T  &  R O S É  B O T T L E

Demandez la carte Ask for the menu 

B O I S S O N S  B R A S S É E S
A U X  F R U I T S

B R E W E D  F R U I T  D R I N K S
Légèrement alcoolisée à 4,5°,  

naturellement fruitée et sans sucre.  
Lightly alcoholic at 4.5°, naturally fruity and sugar-free.

Yoleau Citron-Menthe  33 cl 8 €
Yoleau Framboises-Timut  33 cl 8 €


